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Funksjoner
•	 conneX®16 er den mest allsidige 

høyhastighetsovnen på markedet.
•	 En alt-i-ett-enhet som er ideell for rask 

steking, risting, grilling og oppvarming av 
fersk eller frossen mat, slik at du fjerner 
behovet for andre apparater.

•	 Tilbered mat opptil 20 ganger raskere 
enn andre matlagingsmetoder med 
varm mat når du ønsker det.

•	 Den har det største forholdet mellom 
hulrommet på 40,5 cm x 40,5 cm og 
ovnsbredden på 45,5 cm og passer på 
en benkeplate på 700 mm – perfekt når 
plassen er liten.

•	 Egnet til synlig bruk, stillegående og enkel 
å montere på grunn av ventilasjonsfrie 
tilberedningsfunksjoner via en innebygd 
katalysator, som fjerner behovet for en 
avtrekksvifte.

•	 Det kjølige utvendige huset gjør den 
trygg å plassere hvor som helst uten 
at det er nødvendig med plass rundt 
enheten.

•	 Den er enkel å betjene med en 
7-tommers HD-widescreen-skjerm 
og en ny generasjon easyTouch®2.0, 
ikondrevet kontroller, som sikrer retter 
av høy kvalitet hver gang.

•	 Hulrom og hus i rustfritt stål, med et 
forseglet avrundet hulrom som gjør 
den enkel å rengjøre.

•	 Patentert enkel tilgang til 
frontmontert, overvåket luftfilter.

•	 Wi-Fi-/Ethernet-tilkobling med tilgang 
til KitchenConnect-nettskyen for 
enkel menyoppdatering (eller via en 
USB-minnepinne).

Alternativer
•	 Overflate i rustfritt stål eller 

karbonsvart. Svært robust glass 
omgir easyTouch® 2.0-kontrolleren. 

Medfølgende tilbehør
•	 Flatt stekebrett.
•	 Beskyttet håndspade med støttende 

sidekanter.
•	 Stekebrett i full størrelse.
•	 Avkjølingsfat.
•	 Stekematte.
For å få et bredt utvalg av tilbehør som 
anbefales for å oppnå større fleksibilitet fra 
conneX®16 og redusere rengjøringstiden 
betydelig, kan du gå til www.merrychef.
com/products/accessories

Spesifikasjoner
High speed Technology® kombinerer tre oppvarmingsteknologier: –	
– Mikrobølge 
– Konveksjon 
– Justert høyhastighets varmluft (tuned impingement)
MIKROBØLGEEFFEKT
•	 Innstillinger for mikrobølgeovn: Av og 5–100 % i trinn på 1 %.
•	 Mikrobølge-distribusjonssystemet bruker en roterende aktiv 

antenne for å sikre jevn oppvarming gjennom hele maten.
KONVEKSJONSVARME
•	 Innstillinger for temperatur: Av og 100 til 275 °C i trinn på 1 °C.
•	 Varmefordelingssystemet går via justert høyhastighets varmluft, 

noe som sikrer at bruningen blir jevnere.
VENTILASJON
•	 Ventilasjonsfri sertifisering. EPA 202-testet (8 t).
•	 Intern katalytisk filtrering for å begrense utslipp av fett og lukt.
easyTouch® 2.0-KONTROLLSYSTEM
•	 Ikondrevet kontrollpanel med HD-fargeberøringsskjerm og 

ubegrenset lagringsplass for flertrinns matlagingsprofiler.
•	 Hver matlagingsprofil har opptil seks (6) trinn med 

programmerbare steketider, innstillinger for mikrobølgeeffekt 
og skriftlige instruksjoner og/eller bildeinstruksjoner for hvert 
trinn.

•	 Selvdiagnostisering-funksjon for å overvåke komponenter.
•	 Enkel menyoppdatering eller dataoverføring via USB-

minnepinne og KitchenConnect-nettskyen.

SLIK FUNGERER DET
Konveksjonsviften trekker inn luft gjennom 
baksiden av hulrommet (1).  Denne blir så varmet 
opp og returnert til ovnskammeret gjennom 
katalysatorene (2) og det perforerte stekebrettet (3) 
for å gi jevn fordeling av varmen i hele ovnen. Denne 
varmefordelingen gjør at maten tilberedes jevnt og 
skaper en sprø, gyllen overflate – hver gang.

Perforert 
stekebrett

Katalysator

Stekebrett

Varmeelement

Katalysator
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MÅL/VEKT: INNPAKKET OVN

MODELL
SAMLET STØRRELSE

VEKT
HØYDE BREDDE DYBDE

conneX®16
855 mm 

(33,7 tommer)
620 mm 

(24,4 tommer)
820 mm 

(32,3 tommer) NETTO 79.2 kg (175 lbs.)

MÅL/VEKT: OVN

MODELL
SAMLET STØRRELSE

VEKT
HØYDE BREDDE DYBDE

conneX®16
619 mm 

(24,4 tommer)
458,8 mm 

(18,1 tommer)
683,4 mm 

(26,9 tommer) NETTO 67,2 kg (148 lbs.)

Modell Modellnummer Overflate

STRØMFORSYNING NYTTEEFFEKT (CA.)

Spenning Frekvens
Ordning og   
tilkoblinger Type støpsel Støpsel 

bilde

Nominell 
fasestrøm 
støpsel*

Maks.   
nytteeffekt

Mikrobølge**
(IEC 705)

100%

Konveksjons-
varme

Kombinasjons-
modus 

conneX16®  
høy effekt  

X16SBMV5HEL1CLEU

Rustfritt 
stål

220-230V 50Hz
Enkelfase   
L1+N+E

IEC 309  
3-pin

32A 6000 W 2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

X16SBMV5BDL1CLEU 380-400V 50Hz
Dobbeltfase  
L1+L2+N+E

IEC 309 
5-pin

16A
2500 W + 
3300 W

2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

X16SBMV5GCL1CLEU 380-400V 50Hz
Dobbeltfase  
L1+L2+N+E

IEC 309 
5-pin

32A
2500 W + 
3300 W

2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

X16SBMV5HEL1BKEU

Karbonsvart

220-230V 50Hz
Enkelfase   
L1+N+E

IEC 309 
3-pin

32A 6000 W 2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

X16SBMV5BDL1BKEU 380-400V 50Hz
Dobbeltfase  
L1+L2+N+E

IEC 309 
5-pin

16A
2500 W + 
3300 W

2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

X16SBMV5GCL1BKEU 380-400V 50Hz
Dobbeltfase  
L1+L2+N+E

IEC 309 
5-pin

32A
2500 W + 
3300 W

2000 W 3200 W
2000 W** 
+ 3200 W

STRØMKRAV OG NYTTEEFFEKT

Merrychef conneX® 16

*Dette er ikke forbruk.  **Dette er omtrentlig mikrobølgenytteeffekt.
Merrychef anbefaler å installere en type D-strømbryter samtidig som du overholder lokale forskrifter.
©2022 Welbilt Inc. Med enerett.
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Det kreves ingen klaring rundt 
sidene av enheten. 6 cm klaring 
over enheten er nødvendig. 
Denne varen er ikke beregnet 
for innebygde apparater.

= strømkabelutgang. 
Strømkabellengde er 1,8 m.7.
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